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Responsável:
 Técnicos de nutrição/Nutricionista

Edição
002

Ordem de Serviço
046

Objetivo:
 Utilizar o forno de maneira correta, utilizando seus comandos no preparo de pães

Principais atividades

1) Ligar o forno (abrir o gás, ligar a chave geral, apertar PGM regula a temperatura 180ºC, 
apertar PGM regula o tempo 15 minutos, apertar PGM para confirmar a regulagem).

2) Aguardar a temperatura de 180ºC (pão cacetinho);
3) Cortar o pão na parte superior;
4) Colocar os pães dentro do forno;
5) Verificar se o motor (turbina) está ligado;
6) Dar o vapor no pão; 
7) Ligar o relógio;
8) Aguardar o apito do alarme;
9) Ver a cor e a textura do pão;
10) Retirar o pão do forno.

MATERIAL NECESSÁRIO

 Forno;
 Energia elétrica;
 Esteiras limpas;
 Funcionários.

Freqüência: Manhã e tarde 

Resultado Esperado:
 Manter a qualidade do produto
 Produzir de acordo com o número de paciente evitando desperdício 
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