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Objetivo:
 Utilizar a batedeira de maneira correta, utilizando seus comandos no preparo de purês,

suflês, bolos e pizzas. 

Principais atividades

1) Ligar na tomada a batedeira;
2) Levantar o protetor
3) Selecionar o tipo de garfo para o tipo de preparação a ser feita;
4) Colocar o garfo e prender corretamente com o grampo;
5) Colocar os ingredientes e baixar o protetor;
6) Escolher a velocidade;
7) Ligar o botão da lateral com a mão esquerda e após ligar o botão verde para funcionar;
8) Quando for necessário desligar, apertar o botão vermelho.

MATERIAL NECESSÁRIO

 Batedeira;
 Garfos;
 Ingredientes.

Freqüência: Quando necessário.

Resultado Esperado:
 Manter a qualidade do produto;
 Produzir de acordo com o número de paciente evitando desperdício.
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