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ATIVIDADE: Higienização e degelo do Frezzer Data da Emissão: 
17/11/2019

Data da próxima 
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Responsável:
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Técnica de nutrição 

Edição
002

Ordem de Serviço
053

Objetivo:
 Manter o frezzer  limpos e sem acumulo de gelo, para ter melhor funcionamento dos

equipamentos. 

Principais atividades

         Retirar todos os gêneros do frezzer ;
 Passar para o frezzer vermelho ;
 Desligar o frezzer  da tomada e deixar para degelo;

         Após terminado todo o degelo, colocar as luvas de borracha; 
         Passar pano com sabão em todo interior, inclusive nas grades;
         Passar um pano úmido sem sabão e outro mais seco;

    Aguardar uns minutos para secar completamente;
         Ligar o frezzer  na tomada e manter fechada;
         Aguardar a temperatura voltar à normalidade de uso;
         Recolocar os gêneros.

MATERIAL NECESSÁRIO:

 Frezzer ;
 Pano limpo;
 Sabão;
 Água;
 Luva de Borracha.

Observações:
Freqüência: Semanal. (segunda feira  turno tarde)

Resultado Esperado:
 Frezzer limpos e sem gelo acumulo no compartimento de resfriamento.
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