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Objetivo:
 Manter os liquidificadores sempre bem limpos e prontos para o uso.

Principais atividades

1) Desligar o equipamento da tomada;
2) Desmontar o equipamento retirando suas partes removíveis;

PARTE REMOVÍVEL:
1) Colocar as luvas de borracha;
2) Retirar os resíduos aderidos, com a esponja;
3) Lavar com detergente neutro e esponja na parte de fora;
4) Na parte de dentro, colocar água e detergente neutro e ligar por alguns segundos;
5) Enxaguar com água corrente;
6) Deixar secar naturalmente.

CORPO:
1) Limpar com um pano umedecido, tendo o cuidado de não molhar o motor;
2) Secar com pano limpo;
3) Montar o equipamento.

MATERIAL NECESSÁRIO:

 Pano limpo seco;
 Detergente (Linear Alquil Sulfonato de Sódio, Lauril Éter Sulfato de sódio e Cocoamido 

Propil Betaína);
 Esponja dupla face;
 Água;
 Luva de borracha.

Freqüência: Sempre após o uso.

Resultado Esperado:
 Todos os liquidificadores limpos e desinfetados.
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