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Objetivo:
 Higienizar o forno de maneira correta e com segurança.

Principais atividades

1) Abrir a porta do forno e apertar na tecla de resfriamento;
2) Deixar a porta aberta até que se atinja a temperatura de 58°C, onde ele vai parar. Desligue

o forno;
3) Coloque as luvas, máscara e óculos de proteção;
4) Borrife o produto em todo forno, inclusive sobre a borracha de forma bem uniforme  para

que todo o interior receba o produto;
5) Feche a porta e ligue o forno no modo “VAPOR”, por 15 minutos;
6) Ao final dos 15 minutos abrir o forno vagarosamente e não expor o rosto ao vapor;
7) Com auxílio da mangueira,  enxaguar com água em abundância.  Atente para a remoção

completa  do  desengordurante,  pois  alguma  carga  residual  pode  causar  alteração  nos
alimentos, tornando-os impróprios para o consumo;

8) Se for necessário, repita o procedimento;
9) O vidro da porta deve ser limpo com pano úmido, detergente e pano seco;
10) Feche o forno e ligue novamente no modo CALOR SECO 150° C, por 10 minutos para que

o equipamento seque completamente;
11) Desligue limpe por fora com um pano úmido

MATERIAL NECESSÁRIO

 Luvas de borracha / Máscara / Óculos de proteção;
 Detergente desengordurante  RAMBO;
 Pano limpo;
 Água;

Freqüência: Sempre após o uso.

Resultado Esperado:
 Forno totalmente limpo e livre de crostas de sujidades.
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