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Objetivo:
 Retirar os resíduos de alimentos que caem dentro da água durante a distribuição ou

porcionamento dos térmicos, e manter o balcão sempre limpo para o próximo turno.

Principais atividades

1) Desligar o equipamento da tomada;
2) Colocar as luvas de borracha;
3) Retirar os resíduos com o auxílio de uma peneira;
4) Deixar escorrer a água pela mangueira;
5) Lavar com água, esponja e detergente (interno e externamente) 
6) Logo após enxaguar;
7) Secar externamente com pano seco;
8) Para finalizar, realizar a sanitização com álcool 70% e deixar sem água.

MATERIAL NECESSÁRIO

 Pano limpo seco
 Luvas de borracha;
 Detergente (Linear Alquil Sulfonato de Sódio, Lauril Éter Sulfato de sódio e Cocoamido 

Propil Betaína)
 Esponja
 Balde
 Mangueira

Freqüência:Diária (manhã e noite)

Resultado Esperado:
 Balcão higienizado e pronto para o uso do próximo turno.
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