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Objetivo:
 Manter as panelas em bom estado de conservação e livre de qualquer sujidade.

Principais atividades

1) Colocar as luvas de borracha;
2) Retirar  os  resíduos  aderidos  com  a  esponja  de  fibra,  ou  raspando  com  a  espátula,  se

necessário;
3) Lavar com água, detergente, esponja e esponja de fibra;
4) Enxaguar com água e deixar secar naturalmente.

MATERIAL NECESSÁRIO:

 Detergente (Linear Alquil Sulfonato de Sódio, Lauril Éter Sulfato de sódio e Cocoamido 
Propil Betaína)

 Esponja dupla face;
 Esponja de fibra;
 Espátula;
 Luvas de borracha.

Freqüência: Sempre após o uso

Resultado Esperado:
 Todas as panelas bem higienizadas e prontas para o uso.
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