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Objetivo:
 Manter  todos  os  utensílios  utilizados  diariamente  em  bom  estado  de  higiene

desinfecção.

Principais atividades

1) Higienizar todos os utensílios sempre após o uso;
2) Colocar a luva de borracha e retire os excessos com esponja;
3) Higienizar os utensílios um a um com a esponja e detergente;
4) Enxaguar bem em água corrente;
5) Enxaguar em água quente e borrifar álcool 70%;

6) Secar os utensílios;
7) Acondicionar em local apropriado.

MATERIAL NECESSÁRIO:

 Utensílios de uso na copa (talheres, jarras, louças, térmicos e galheteiros);
 Detergente (Linear Alquil Sulfonato de Sódio, Lauril Éter Sulfato de sódio e Cocoamido

Propil Betaína), Água, Água Quente;
 Esponja;
 Avental;
 Álcool 70%;
 Luva de borracha.

Observações:
Freqüência: Sempre após o uso.

Resultado Esperado:
 Higienização e desinfecção por completo de todos os utensílios utilizados nas copas, 

para atender os pacientes e funcionários com segurança higiênico sanitária.
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