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Objetivo:
 Manter a cafeteira limpa, sem resíduos de café e com o filtro (saco) bem limpo.

Principais atividades

1) Desligar o equipamento;
2) Colocar as luvas de borracha;
3) Retirar a borra do café e lavar bem o saco de pano;
4) Lavar interna e externamente com água, detergente, esponja;
5) Enxaguar com água, tirando todos os resíduos de pó de café, detergente;
6) Secar a cafeteira externamente com pano limpo.

MATERIAL NECESSÁRIO

 Água;
 Luvas de borracha;
 Detergente (Linear Alquil Sulfonato de Sódio, Lauril Éter Sulfato de sódio e Cocoamido 

Propil Betaína)
 Esponja;
 Fibraço, se necessário;
 Pano limpo seco.

Freqüência:Sempre após o uso.

Resultado Esperado:
 Cafeteira limpa e sem resíduos de pós de café, pronta para o uso.
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